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LAURENTIUS KOLLMANN
GAMBERO ROSSO WEINFUHRER 2009 IN MUNCHEN VORGESTELLT

Bericht

Die Recherche fiir die neue Ausgabe des Gambero Rosso Weinfiihrer startet

jedes Jahr mit der Weinmesse Vinitaly, die 2008 am 3. — 7. April stattfand. Die
italienische Originalausgabe erscheint regelmiflig im Oktober. Etwa vier Monate
spiter kommt die deutsche Ubersetzung auf dem Markt. Die deutsche Ausgabe
2009 ist 992 Seiten stark. Fiir das Buch wurde nach Angaben des Hallwag-Verlags
70.000 Weine verkostet. 18.000 Gewichse (2250 Erzeuger) stellt das Buch vor. Mit

der begehrten 3-Gliser-Auszeichnung wurden 339 Weine ausgezeichnet.

Was macht grofle Weine faszinierend? Da ist zum einen die Faszination einer
auflergewdhnlichen geschmacksisthetischen Erfahrung. Zum anderen verweisen
grofle Weine immer auf besondere Leistung. Hinter dieser Leistung steckt Wollen
und Kénnen. Dies ist wiederum Ausdruck einer groflen Leidenschaft fiir die Arbeit
im Weinberg und Keller. Hinter Leidenschaften stecken Menschen und wenn man

diese Menschen kennen lernt begegnet man starken Charakeeren.

Die Spezialpreise (Auszug)

Schaumwein des Jahres: Alto Adige Metodo Classico Hausmannhof Ris 97 —
Haderburg

,Zitrusnoten, sehr sauber und subtil; angenehme Siure und Nachgeschmack; gut
aber meiner Meinung kein Spitzenwein.

Der Gambero Rosso schwirmt: ,, Das Bukett mit seinen reifen, fast welken Noten
kann nicht verschleiern, dass man es mit einem betagten Schiumer zu tun hat. Am
Gaumen hingegen straft er als seidiger, frischer Energiebolzen seinen Alter ldgen

und legt ein Komplexitit an den Tag, wie sie nur den ganz Groflen eigen ist.”

Rotwein des Jahres: Barbaresco Asili Ris. *04 - Bruno Giacosa

,Robinrot, siifSe Frucht und Neues Holz; am Gaumen etwas trockenes, noch
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sprodes Holztannin.“ Der Weinfithrer urteilt: ,,Ganz auflergewdhnlich ist Bruno
Giacosa sein ... Barbaresco Assili mit blumigem Bukett, siiffen Tanninen, herrlicher

Dichte und endlosem Nachhall gelungen.®

Kellerei des Jahres: Fattoria di Felsina mit Fontalloro 2005. Ich notierte:

» Iransparentes Purpurrot; Sauerkirsche und Neues Holz; schone Struktur, nicht

zu trockenes Tannin; langer holzgeprigter Abgang.“ Der Fiihrer schreibt zu diesem
Wein: ,, ... der rein auf Sangiovese basierende Fontalloro mit wiirzig und balsamisch
eingefirbtem Duft und zwar etwas beherzterem Tannin, das aber ebenso mit

erkennbarem Fingerspitzengefiihl extrahiert wurde.“

Onologe des Jahres: Celestino Lucin. Kloster Neustift: Sylvaner Pripositus 2007.
Ich notierte: ,,Glasklare Frucht; Holz sehr gut eingebunden, subtile aber deutliche
Mineralik; etwas strenges Finale; der Wein brauch noch Flaschenreife.”

Der Gambero Rosso konstatiert: ,,Seine gewohnte aromatische Energie wird
befeuert von einer exotischen Frucht mit nachdriicklicher Mineralik und einem

pulsierenden, wiirzigen, fast schon salzigem Geschmack.”

Die Drei-Glaser-Pramierungen im Vini d’ltalia 2009

Auch weil der Gambero Rosso Weinfiihrer der einzige italienische Weinfiihrer ist,
der in deutscher Ubersetzung erscheint, ist die Drei-Gliser-Primierung des ,,Vini

d’Tralia® eine der wichtigsten Auszeichnung fiir italienische Weine.

In der Ausgabe 2009 erhalten 339 Weine den begehrten Preis.
Im Vergleich zu den 305 ,Drei-Gliser“-Weinen des Vorjahres ist das wieder eine

deutliche Steigerung.
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Und damit hat auch das Piemont wieder die Nase vorne: Mit 71 Weinen in der
héchsten Kategorie ist diese Region fithrend (Vorjahr 61). Der Vorjahressieger
Toskana wiederum muss die deutlichsten Verluste hinnehmen: Mit 61 Drei-Gliser-
Weinen in der letzten

Ausgabe kann die Region nun in der aktuellen Wertung nur 49 Weine platzieren.
Die weitere Verteilung: Friaul — Julisch und Venetien je 31, Siidtirol 26, Sizilien 17,
Kampanien 16, Lombardei und Marken je 15, und Abruzzen und Sardinien je 12,
Emilia Romagna 9, Umbrien 8, Trentino und Apulien 7, Aostatal 4, Basilikata 3,

Ligurien, Kalabrien und Latium je 2, Molise 1.

Meine Degustationsnotizen ausgewahlter 3-Glaser-Weine

ORNELLAIA 2005 (ORNELLAIA) - TOSCANA
Dichte purpurrote Farbe. Neues Holz, Mineralik und dunkle Beeren. Kaum

Entwicklung im Mund. Fiir einen Spitzenwein relativ kurz.

TASSINAIA 2005 (CASTELLO DEL TERRICCIO) - TOSCANA
Kirschige Frucht. Einfluss von schwarzen Beeren und Rostnoten vom Neuen Holz.

Im Mund sehr konzentriert mit seidigen Tanninen. Eher Kraft statt Eleganz.

LUPICAIA 2005 (CASTELLO DEL TERRICCIO) - TOSCANA

Purpurrot. Sehr mineralisch nach Eisen und Blut, aber auch animalische Note.
Neues Holz und schwarze Beeren. Gute Tiefe.

Der Weinfiihrer beschreibt den Wein wie folgt: ,,Mit Andeutungen von schwarzem
Pfeffer und eindringlichen balsamischen Auf8erungen baggert er zunichst die

Nase an und betreibt dann am Gaumen auf unverkennbar juvenile Art offensiven
Kérperkult. Eine erfreuliche Aromafrische und bemerkenswerte Tiefe kdnnen wir

dem Tassinaia 05 bescheinigen.“
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BARBARESCO PORA 2004 (CA’ DEL BAIO) - PIEMONT

Schéne Frucht. Holz gut eingebunden. Im Mund zuginglich. Kénnte noch etwas
mehr Struktur haben.

Der Gambero Rosso: ,,Dieser in einer Auﬂage von 1000 reguliren Magnumﬂaschen
abgefiillte Barbaresco wird lediglich zu einem kleinen Teil in neuen Barriques
geschwenkt. So bewahre er sich die fruchtigen Aromen, die er mit einer Spur
Unterholz auskleidet. Am Gaumen gibt er den saftigen, kriuterwiirzigen Kraftprotz

mit langem, faszinierenden Abgang.“

GRATTAMACCO 2005 (PODERE GRATTAMACCO) - TOSCANA
Schéne Beerenfrucht, Neues Holz sehr gut eingebunden. Im Mund sehr rund und
samtiges, tiberhaupt nicht trockenes Tannin. Langer, leicht bitterer Abgang. Fiir

diesen Jahrgang sehr iiberzeugend!

SASSICIA 2005 (SASSICAIA) - TOSCANA
Relativ stark eisenhaltige, mineralische Note im Bouquet. Frucht! Uberzeugt im
Mund mit seinen samtigen Tanninen und einer faszinierenden Mischung aus Kraft

und Eleganz.

BAROLO ROMIRASCO 2004 (ALDO CONTERNO) - PIEMONT
Dunkles Rubinrot. Sehr schone Nase: Faszinierende Frucht mit zarten Holznoten.

Im Mund relativ leicht mit seidiger Struktur.

TRENTO BRUT CUVEE RISERVA 2003 (ABATE NERO) - TRENTINO
Angenehme Zitrusnote. Biskuit und weifle Johannisbeere. Im Mund schéne,
feine, gut eingebundene Sdure. Mittlerer Abgang. Cuvée aus Chardonnay-,

WeifSburgunder- und Spitburgundertrauben.
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TRENTO ALTEMASI GRAAL BRUT RISERVA 2001 (CAVIT) - TRENTINO
Noch etwas verschlossene Nase. Zitrusnote. Fiir das Alter relativ wenig
Tertidraromen. Im Mund reichlich Substanz, aber vielleicht etwas zu viel Restsiifie.
Nicht so fein wie der 1997, aber besser als der Jahrgang 2000, der letztes Jahr auf
den Markt kam.

LAGREIN RISERVA 2005 (MURI GRIES) — SUDTIROL
Schwarze Beeren, auch leicht pflaumige Note. Im Mund keine Entwicklung, aber
solide, fleischige Frucht. Zarter, leicht bitterer Abgang. (Ich meine die Bitterkeit

von schwarzer Schokolade.)

SAUVIGNON PICOL 2006 (LIS NERIS) - FRIAUL
Schwarze Johannisbeere. Im Mund gehaltvoll, aber etwas zu wenig ausgleichende

Sdurestruktur. Mineralischer Abgang.

BRUNELLO DI MONTALCINO 2003 (BIONDI SANTI) - TOSCANA
Rubinrot. Ansprechende Nase von kandierten Friichten. Im Mund noch etwas

sprode. Elegante Siure. Gute Struktur. Nicht adstringierend.

CAMARTINA 2005 (QUERCIABELLA) - TOSCANA

Schwarze Beeren. Neues Holz. Aromen spielen leicht ins Uberreife. (Dies scheint
typisch fiir den schwierigen Jahrgang.) Im Mund dichte Struktur. Reichlich Holz
im Abgang.

CHIANTI CLASSICO 2004 (FONTODI) - TOSCANA
Attraktives Bouquet: Reife Kirsche. Im Mund etwas trockenes, aber feinkdrniges

Tannin. Elegante Siure. Gut gemacht.
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Hinweis

Bitte bedenken Sie, dass Degustationsnotizen immer nur Momentaufnahmen sind,
denn Wein verindert sich permanent durch Flaschenreife und Alterung.

Des Weiteren haben die hier veréffentlichen Degustationsnotizen nur
Thesencharakter, weil die Verkostung nicht verdecke durchgefiihrt werden konnte.
Die Weine habe ich anlisslich einer Weinprisentation, am 9. Februar 2009 in
Miinchen verkostet.

Ich empfehle grundsitzlich, die Weine vor dem Kauf personlich zu verkosten und

sich ein eigens Bild zu machen!

Text und Foto: Laurentius Kollmann, Alle Rechte vorbehalten.
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