Degustationsliste Wochenend-Weinseminar fiir Feinschmecker
Leipheim, L 37, 20./21. September 2008, Klassikpaket

1. Kursblock (Samstagnachmittag)

Muscat AC 2005 Dom. Josmeyer Elsass F 13,57 €
Chardonnay DOCG Langhe Chardonnay 2006 Azienda Ronchi Piemont 1 11,78 €
Miiller Thurgau Kab. QmP Iphéfer Kronsberg 2007 Hans Wirsching Franken D 5,66€
Sylvaner Kab. trocken QmP g:ré;fer Julius-Echter- 2007 Hans Wirsching Franken D 8,13€
Riesling Gr.Gew. QmP Iphdfer Julius-Echter- 2006 Hans Wirsching Franken D 17,29€
trocken Berg
Scheurebe Spl. QmP Iphéfer Kronsberg 2007 Hans Wirsching Franken D 10,16€
Trocken
Riesling AC Hengst Grand Cru 2004 Dom. Josmeyer Elsass F 2592¢€
Rotenberg 2004 Marcel Deiss Elsass F 2741€
2. Vier-Gang-Degustationsmenii (Samstagabend)
Aperitif
Pinot Gris AC 2007 Albert Mann Elsass F 14,13 €
1. Siilze vom Kiirbis im Feldsalatbett mit Parmaschinken an Kiirbiskerndl.
Bachus Kab. QmP 2007 Hans Wirsching Franken D 5,88€
Arneis DOC bricco cappellina 2007 Gianni Voerzio Piemont 1 12,97 €
2. Rotes Curryschaumsiippchen mit gebratener Garnele.
Pinot Giris AC curstentum Grand 2004 Albert Mann Elsass F 19.79 €
Riesling Bebelheim 2007 Marcel Deiss Elsass F 15,62 €
3. Rinderfiletsteak auf Karottengemiise an Barberareduktion dazu Spéitzle.
Barbera DOCG Terle 2006 Azienda Ronchi Piemont 1 11,78 €
Barbera DOC ciabot della luna 2006 Gianni Voerzio Piemont 1 18,33 €
4. Mousse au Chocolat mit marinierten Waldbeeren.
Merlino 05/91 IGT 2005 Pojer & Sandri Trentino 1 16,22 €
Recioto della DOC Cru Maron 2004 Cantine Soz. Negrar  Trentino 1 13,24 €
Valpolicella
3. Kursblock (Sonntag)
Lagrein DOC Krezer 2006 Unterganzner Siidtirol 1 11,98 €
Lagrein DOC Dunkel 2006 Unterganzner Siidtirol 1 11,52 €
Ritratto Rosso IGT Lagrein & Toreldego 2004 La-Vis Trentino 1 15,60 €
Valpolicella Superiore DOC Ripasso 2003 Corte Sant Alda Trentino 1 13,13 €
Mithas DOC 2003 Corte Sant Alda Trentino 1 2336 €

Barbaresco DOCG Valgrande 2004 Ca' del Baio Piemont 1 25,59 €



