Degustationsliste Weinseminar
Leipheim 20. — 21. Oktober 2007

1. Kursblock (Samstag)

Chardonnay AC Bourgogne 2006 Aldi

Chardonnay DOC Ritratti 2005 Kellerei La-Vis Trentino
Muller-Thurgau . . .

Kabinett tr. Iphéfer Kronsberg 2005 Hans Wirsching Franken
Riesling AC Hengst Gran Cru 2004 Dom. Josmeyer Elsass
Gewdirztraminer AC EL:LS{‘;C; um, Grand 2004 Dom. Albert Mann  Elsass

Vier-Gang-Degustationsmeni (Samstag)

1. Amuse Bouche
Brut Talento Balter Trentino

2. Gemuseterrine mit Génselebermousse im Blattsalatkranz an Himbeerdressing.

Dolomiti IGT Manna 2004 Franz Haas Sudtirol
Griinspiel AC 2001 Dom. Marcel Deiss  Elsass

3. Kurbiscremestppchen mit Honigcroutons.

Riesling AC Rosenberg 2005 Dom. Albert Mann  Elsass
Sylvaner Gr.Gew. Iphéfer Julius-Echter- - .
trocken QmP Berg 2005 Hans Wirsching Franken

4. Rosa gebratene Flugentenbrust an Preiselbeersauce auf Gemiseragout mit Kartoffelkrusteln.
|

Alto Adige DOC Pinot Nero 2004 Franz Haas Sudtirol
Ritratto Rosso IGT Lagrein & Toreldego 2004 La-Vis Trentino

5. Halbgefrorenes vom alten Balsamico mit Waldbeergritze

Recioto della DOC Cru Maron 2004 Cantine Soz. Negrar  Trentino
Valpolicella

2. Kursblock (Sonntag)

Lagrein DOC Kretzer 2006 Unterganzner Sudtirol
Lagrein DOC Dunkel 2006 Unterganzner Sudtirol
Villa Gresti IGT 2001 San Leonardo Trentino
Cortaccio IGT 2003 Villa Cafaggio Toscana

Valpolicella Superiore DOC Ripasso 2004 Corte Sant Alda Trentino
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