
Degustationsliste Wochenend-Weinseminar für Feinschmecker 
Rothenburg ob der Tauber, R 10, 22./23. November 2008, Klassikpaket 
 

 
 
 
1. Kursblock Rotwein (Samstagnachmittag) 
Freisa DOCG Langhe Freisa 2006 Azienda Ronchi Piemont I 9,40 € 

Dolcetto DOC rochette vino 2007 Gianni Voerzio Piemont I 12,38 € 

Valpolicella Superiore DOC Ripasso 2004 Corte Sant Alda Trentino I 13,13 € 

Mithas DOC  2003 Corte Sant Alda Trentino I 23,36 € 

Barbera DOC ciabot della luna 2006 Gianni Voerzio Piemont I 18,33 € 

Barbaresco DOCG Asili 2004 Ca' del Baio Piemont I 25,47 € 

 
 
2. Vier-Gang-Degustationsmenü (Samstagabend) 
 
1. Vitello Tonnato mit Kopfsalat und Kapern Dressing 
Arneis DOC bricco cappellina 2007 Gianni Voerzio Piemont I 12,97 € 
Sauvignon DOC  2006 Pojer & Sandri Trentino I 11,46 € 

 
2. Papardelle mit Ruccola, Walnuss-Pesto und Garnelen 
Sylvaner Kab. trocken QmP Iphöfer Julius-Echter-

Berg 2007 Hans Wirsching Franken D 8,13€ 

Chardonnay DOCG Langhe Chardonnay 2006 Ca' del Baio Piemont I 25,47 € 
 
3. Rinderbacken auf Kartoffel-Mostrich-Stampf 
Ritratto Rosso IGT Lagrein & Toreldego 2004 La-Vis Trentino I 15,60 € 

Alto Adige DOC Lagrein Riserva 2003 Muri-Gries Südtirol I 17,79 € 

 
4. Krokanthalbgefrorenes mit Apfelschaum und Zitrus-Salsa 
Essenzia IGT  2005 Pojer & Sandri Trentino I 18,28 € 
Recioto della 
Valpolicella DOC Cru Maron 2004 Cantine Soz. Negrar Trentino I 13,24 € 

 
 
3. Kursblock Weißwein (Sonntag) 
Muscat AC  2005 Dom. Josmeyer Elsass F 13,57 € 

Müller Thurgau Kab. QmP Iphöfer Kronsberg 2007 Hans Wirsching Franken D 5,66€ 

Scheurebe Kab. Trocken QmP Iphöfer Kronsberg 2007 Hans Wirsching Franken D 7,16€ 

Tri Terra QmP Iphöfer Kronsberg 2007 Hans Wirsching Franken D 14,66€ 

Riesling AC Schlossberg Grand 
Cru 2005 Dom. Albert Mann Elsass F 21,22 € 

Gruenspiel   2002 Marcel Deiss Elsass F 26,69 € 

 


