Degustationsliste Wochenend-Weinseminar flr Feinschmecker

Brixen/Stdetirol, BWJ - 15. - 17. Oktober 2010, Klassikpaket Extended, Hotel Goldene Krone

1. Sektempfang

Brut Rosé Pojer & Sandri Trentino | 16,20€

2. Vier-Gang-Degustationsmenu (Freitag)

Im Schwarzbrot gebackene Kalbszunge auf mariniertem Salat
Kerner Spétlese QmP Iphofer 2008 Hans Wirsching Franken D 6,80€
Kerner DOC Prapositus 2008 Neustift  Sudtirol | 12,70 €

Kasnocken auf Cremespinat und Brauner Butter

St. Magdalener DOC Pignater 2008 Unterganzner Sudtirol | 550€
Pino Nero DOC Riserva Prapositus 2007 Neustift Sudtirol | 22,50€
Filet vom Bachsaibling auf buntem Gemdiise

Riesling Kabinett trocken QmpP Kronsberg 2008 Hans Wirsching Franken D 6,90€
Riesling Kabinett trocken QmP Kronsberg 2009 Hans Wirsching Franken D 6,50€
Apfelstrudel mit Vanillesauce

Merlino 06/92 IGT 2006 Pojer & Sandri Trentino | 18,28 €
WIQEM  Tafelwein 2008 Hans Wirsching Franken D 9,50 €

3. Kursblock Rotwein (Samstag)

Lagrein DOC Kretzer Spétlese 2009 Unterganzner Sudtirol | 9,50 €
Lagrein DOC Dunkel 2009 Unterganzner Sudtirol | 9,20 €
Arzio DOC 2004 Baron di Pauli Sudetirol | 28,90€
Valpolicella Superiore DOC 2004 Corte Sant Alda Veneto | 13,00 €
Dolcetto DOC Rosario 2005 Azienda Ronchi Piemont | 10,59 €
4. Brotzeit

St. Magdalener DOC Pignater 2008 Unterganzner Sudetirol | 550€
5. Exkursion

Sylvaner 2009, Miiller-Thurgau 2009, Kerner 2009 und Gewiirztraminer 2009.

6. Vier-Gang-DegustationsmenU (Samstagabend)

Knodelsalat mit Speck
Chardonnay DOCG Langhe Chardonnay 2006 Ca’ del Baio Piemont | 9,90 €
Freisa DOCG Langhe Freisa 2006 Azienda Ronchi Piemont | 9,40 €

Risotto mit frischen Krautern und Rehmedaillon

Barbaresco DOCG Marcarini 2004 Ca’ del Baio Piemont | 25,47 €
Barbaresco DOCG Valgrande 2004 Ca’ del Baio Piemont | 25,47 €
Wolfsbarschfilet auf Blattspinat und Kartoffel mit Schmelztomaten

Riesling AC Muenchberg Gran Cru 2006 Andre Ostertag Elsass F 34,66 €
Riesling Gr.Gew. Trocken QmpP Julius-Echter-Berg 2008 Hans Wirsching Franken D 19,50€

Buttermilchpannacotta mit frischem Friichtepiiree
Extra Brut 2005/2006 Pojer & Sandri Trentino | 20,40 €
Essenzia IGT 2005 Pojer & Sandri Trentino | 18,28 €

7. Kursblock Weil3wein (Sonntag)

Sauvignon DOC Pignater + Pignat 2009 Unterganzner Sudtirol | 7,80 €

Chardonnay Spatlese trocken  Kronsberg 2008 Hans Wirsching Franken D 12,50 €
Grauburgunder Spatlese Julius-Echter-Berg 2008 Hans Wirsching Franken D 12,50 €
TriTerra  QmP Burgundercuvee 2007 Hans Wirsching Franken D 18,50 €
Engelgarten 2005 Marcel Deiss Elsass F 24,00 €
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