
Degustationsliste Wochenend-Weinseminar für Feinschmecker 
Kloster Irsee am 28./29 November 2009 
 

 
 
 
1. Kursblock Rotwein (Samstagnachmittag) 
 
Lagrein  DOC Kretzer Spät gelesen 2008 Unterganzner Südtirol I 11,69€ 

Lagrein DOC Reserva 2006 Unterganzner Südtirol I 16,86€ 

Blaufränkisch   2003 J. Heinrich Burgenland Ö 8,00 € 

Chianti Classio DOC  2005 Villa Cafaggio Toscana I 12,11 € 

Mithas DOC  2003 Corte Sant Alda Trentino I 23,36 € 

Langhe Rosso DOC Serrapiu 1997 Gianni Voerzio Piemont I 17,90 € 

 
 
2. Vier-Gang-Degustationsmenü (Samstagabend) 
 
1. Sülze vom Tefelspitz, Schnittlauchdipp, Frisee und Kirschtomaten 
Chardonnay DOCG Langhe Chardonnay 2006 Azienda Ronchi Piemont I 11,78 € 

Sylvaner Kab. trocken QmP Iphöfer Julius-Echter-
Berg 2007 Hans Wirsching Franken D 8,13€ 

 
2. Weldener Forellenfilet auf Pilzrisotto, Gemüsestreifen, Basilikumschaum 
Arneis DOC bricco cappellina 2007 Gianni Voerzio Piemont I 12,97 € 

Scheurebe Kab. Trocken QmP Iphöfer Kronsberg 2007 Hans Wirsching Franken D 7,16€ 
 
3. Erdbeersorbet mit Minze 
 
4. Allgäuer Kalbsbacken im Barolojus mit kleinem Gemüse auf Süßkartoffelpüree, Zuckerschoten 
Spätburgunder QbA Bürgstatter 

Centgrafenberg 
2003 Stich Franken D 9,04 € 

Barbaresco DOCG Marcarine 2004 Ca' del Baio Piemont I 25,47 € 

 
5. Kalamansimousse Eis von weißen Pfirsich mit Himbeermark 
Riesling Auslese QmP Iphöfer Julius-

Echter-Berg 
2005 Hans Wirsching Franken D 15,42 € 

Moscato IGT   Ca' del Baio Piemont I 8,81 € 

 
 
3. Kursblock Rotwein (Sonntag) 
Müller Thurgau Kab. QmP Iphöfer Kronsberg 2007 Hans Wirsching Franken D 5,66€ 
Riesling Kabinett 
trocken QmP Iphöfer Julius-Echter-

Berg 2007 Hans Wirsching Franken D 8,89€ 

Riesling Gr.Gew. 
trocken QmP Iphöfer Julius-Echter-

Berg 2006 Hans Wirsching Franken D 17,29€ 

Kerner DOC Präpositus 2008 Neustift Südtirol I 15,11€ 

Engelgarten   2005 Marcel Deiss Elsass F 22,76 € 

 
 
 
 
 
 


