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1. Kursblock Rotwein (Samstagnachmittag) 
 
 
Lagrein  DOC Kretzer Spät gelesen 2008 Unterganzner Südtirol I 11,69€ 

Lagrein DOC Reserva 2006 Unterganzner Südtirol I 16,86€ 

Blaufränkisch   2003 J. Heinrich Burgenland Ö 8,00 € 

Chianti Classio DOC  2005 Villa Cafaggio Toscana I 12,11 € 

Cortaccio IGT  2003 Villa Cafaggio Toscana I 33,53 € 

Merlino 06/92 IGT  2006 Pojer & Sandri Trentino I 18,28 € 

 
 
2. Vier-Gang-Degustationsmenü (Samstagabend) 
 
1. Vitello Tonnato 
Riesling Kabinett 
trocken 

QmP Iphöfer Julius-
Echter-Berg 

2007 Hans Wirsching Franken D 8,89€ 

Sylvaner AC Vielle Vigne  2007 Andre Ostertag Elsass F 14,43 € 
 
2. Kalbsravioli mit Pecorino 
Kerner DOC Präpositus 2008 Neustift Südtirol I 15,11€ 

Dolcetto DOC rochette vino 2007 Gianni Voerzio Piemont I 12,38 € 
 
3. Rinderschmorbraten mit Vanille, Sternanis, Kartoffeln und Spinat 
Valpolicella Superiore DOC Ripasso 2004 Corte Sant Alda Trentino I 13,13 € 

Barbaresco DOCG Marcarini 2004 Ca' del Baio Piemont I 25,47 € 

 
4. Moussé von der Grand Cru Schokolade und Schlosserbuben mit Vanillemohnsauce 
Recioto della 
Valpolicella DOC  2004 Corte Sant Alda Trentino I 23,36 € 

 
 
3. Kursblock Weißwein (Sonntag) 
 
Scheurebe Kab. Trocken QmP Iphöfer Kronsberg 2007 Hans Wirsching Franken D 7,16€ 
Scheurebe Spätl. 
Trocken QmP Iphöfer Kronsberg 2007 Hans Wirsching Franken D 10,16€ 

Chardonnay DOCG Langhe Chardonnay 2006 Ca' del Baio Piemont I 11,78 € 

TriTerra QmP Iphöfer Kronsberg 2007 Hans Wirsching Franken D 14,66€ 

Grasberg   2004 Marcel Deiss Elsass F 27,41 € 

 


